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Tento prehled slouzi jako inspirativni pruvodce gastronomii
oro Vasi svatbu Ci firemni akcl.

Nas tym | kuchyneée jsou Vam plné k dispozici, aby gastronomicka
Cast byla prirozenou a nezapomenutelnou soucasti Vaseho dne.

Najdete zde vwybér servirovanych menu, rautovych konceptd,
coffee breaku, piknikd i dalsich forem obcerstventi, které |ze
mMezi sebou kombinovat a prizpusobit charakteru Vasi udalosti.

Kazdou akci vnimame jako jedinecnou. Banketni mapa proto
oredstavuje vychozi ramec, ze kterého spolecné vytvorime
nabidku na miru — podle Vasich prani, poctu hostu

| stylu celé udalosti.

Radi zohlednime take dietni omezeni a specifické pozadavky.

Jidla oznacené touto znackou: Jjsou vegetarianska.

Uvedené ceny jsou vcetné DPH.
K finalni Castce je uctovany 10 % service charge.

Veskeré akce a svatby probihaji do 24.00, kazda dalsi zapocata hodina
se Uctuje 10 000 K¢ + konzumace a service charge z celkove ceny.
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Minestrone 225 KC
Hraskovy krém s creme fraiche a matou 225 KC
Cesnecka 185 K¢
Kureci vyvar s jatrovymi knedlicky a nudlemi 225 KC
Hraskovy krém s uzenym pstruhem a creme fraiche 245 KC

P%edkrmy

Salat caponata s burratou 245 KC
Vitello tonato s posirovanym vejcem 325 KE

Chobotnicove carpaccio, konfitovana rajcata, grenaille, olivy taggiasche 395 K¢




Hlavni chod

Peceny kvetak, kvetakove pyré s vanilkou a ofiskove maslo
Kureci supréme s paprikovou omackou, petrzelove specle
bérico s kavovym demi-glace, bramborove pyré

Svickova z tresky v bylinkove kruste, safranove risotto

Dezerty

Panna cotta s ovocem

Cannolo siciliano s kandovanym ovocem a ricottou, Cokoladove krupinky
Jablecny zavin s vanilkovou omackou a Slehackou

Tiramisu

425 KC

425 KC

545 K¢

685 KC

225 KC

155 KC

195 KC

245 KC







Studeny raut - 125 g / osoba

- 4 )

i g‘& | A ZVerinove pate, ostruzinovy gel, liskove orisky 165 KC
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g '\“ N /-* Krevety salsa rossa- krevety, pomerancova mayo s cervenym peprem 295 KC
< Tunakowvy tartar s teriyaki omackou, marinovana jablka, prazeny sezam 295 K¢
Vitello tonnato, kapary, tunakova mayo 325 ke
Hovezi tartar s lanyzovou mayo a parmazanem 475 KE
Losos gravlax marinovany v malinovici, koprova mayo 325 KC
Salat Caesar s kurecim masem, parmazanem a krutony 295 KC
Salat Caprese 185 K&
Cuketovy salat s liskovymi orisky, parmazanem a Cerstvou bazalkou 195 KC
ArtyCokovy salat s pecorinem, rukolou, matou a koriandrem 295 KC
Cizrnovy hummus, zelenina 155 K¢
Salat Coleslaw 165 KC
Waldorfsky salat 145 KC
Salat Caponata 165 K¢
Okurkovy salat s koprem a zakysanou smetanou 125 KC
INnsalata mista s medovym dresinkem 145 KC

RajCatovy salat s jarni cibulkou 125 KC




Teply raut - 125 g / osoba

(pokud neni uvedeno jinak)

Kureci supréme, paprikova omacka, petrzelove specle 95 K¢

Rizek - kuteci / veprovy / teleci 165 KC /145 K& /195 K&

Smazeny kureci spiz v panko strouhance, cesnekova mayo 165 KC

Butter chicken 195 K¢

KraliCi rolada, pastinakove pyré, kralici jus 225 K¢

Kureci soté v BBQ omacce 145 KC

Red curry s kokosovwm mlékem a zeleninou s kufecim / krevety 155 K& /165 K&

Red curry s kokosovym mlékem a zeleninou s tempehem 145 KC

Chilli con carne 165 KC

Lasagne bolognese 150 g 165 K¢

Tyrolsky Grostl - pecené brambory se Spekem, vejcem a cibulkou 155 K&

e O Veprovy bucek na asijsky zpusob, houby shiitake, sezamova omacka 195 K¢
" Pecena veprova krkovice s medem a horcici 165 K¢
Hovezi po burgundsku 245 KC

Hovezi gulas 165 KC

Smazené sushi rolky s lososem, okurkou, wasabi mayo 100 g 185 KC




Vegetarianskeé lasagne 150 g 165 K¢
Cizrnovy falafel, tzatziki 150 g 165 K¢E
Domaci bramborové gnocchi s hribky a pecorino salsou 200 g 165 KC
v/
Prllohy - 125 &
Pecené grenaille 85 K¢
Cratinované brambory 125 KC
Ryze basmati 65 KC
Crilovana zelenina 115 KC
Zelenina v tempure 115 KE
Karlovarsky knedlik 85 K¢
Rasy wakame 15 K&
Pecivo 55 KC
Nakladana zelenina, nakladané okurky 45 K¢

Olivy, susena rajCata 95 KC




Polevky - 1 porce

Minestrone
Kureci vyvar se zeleninou a domacimi nudlemi

Hraskovy krém s matou a creme fraiche

Dezerty

Tiramisu

Panna cotta
Jablecny stradl
Cannolo siciliano
Cerstvé ovoce 100 g

Variace syru, orechy, mustartda, med 100 g

135 KC

145 KC

135 KC

155 KC

145 KC

145 KC

155 KC

165 KC

195 KC







Grill - maso / sea food

Kureci supréme 125 g 235 KC
Kachni prso 125 g 265 KC
Veprova pluma 150 g 345 K¢
Veprova panenka 125 g 215 KC
Veprova marinovana zebra s medovou omackou 300 g 215 KC
Hovezi picanha 180 g 395 KC
Jehnéci kotletky 150 g 395 KC
Klobasy od reznika (mix) 125 g 125 KC
Chobotnice 120 g 390 K¢
Kalamary 125 g 345 KE

Krevety 100 g 235 K¢




Grill - Vegetariz'mské verze

Grilovany camembert v bylinkach 100 g

GCrilované halloumi v bylinkach 100 g

Grilovany lilek s mozzarellou, rajcaty a bazalkou 200 g

GCrilované houby, salsa verde, chimichurri 125 g

Pecené grenaille
GCrilovana zelenina
/elenina v tempure

Pecivo

Grill - pfﬂohy

125 & /osoba

175 KC

195 KC

295 KC

245 KC

85 KC

115 KC

115 KC

55 KC




Cesnekova omacka
Gorgonzolova omacka
Bylinkove maslo

Pikantni mango chutney

Grill - ()mz'l(v:ky

Studene omé(v:ky

Miso mayo/ wasabi mayo/ slaninova mayo

Chimichurri

Picho de gallo

Peprova omacka

Lanyzova omacka
Red wine omacka
Cibulova omacka

Demi-glace omacka

Teple omacky

55 KC

55 KC

55 KcC

55 KcC

55 KC

55 KcC

55 KcC

95 KC

95 KC

95 KC

95 KC

95 KC
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Piknik menu

Kureci club sandwich, salat little jam, slanina, mayo, cerstva rajcata 100 g
Maslova brioska plnéna uzenym lososem, creme fraiche 100 g
Crostini s repnym hummusem, kozim syrem, medem a liskovymi orechy 100 g

Zapecena bruschetta se syrem a Cerstvymi fiky 100 g

Mini tiramisu 150 g

Mini panna cotta 150 g

155 KC

185 KC

145 KC

145 KC

95 KC

85 KC




Coffee Break

Kanapka s lososem v teriyaki

ZVverinove pate, liskove orisky, ostruzinovy gel

Tortilla plnéna spenatem, ricottou a uzenym lososem
Zluty meloun s prosciuttem crudo

Krevetovy salat s avokadem

Mini croissant s roast beefem a medovou horcici
Tortilla caprese s bazalkovym pestem

Tatarak z repy, avokadove pyreé

Paprikovy hummus, tortilla chips

Kanapka se syrem brie a fiky

Focaccia s bylinkovym creme fraiche

75 KC

75 KC

75 KC

75 KC

75 KC

75 KC

75 KC

75 KC

75 KC

75 KC

75 KC
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DD Welcome kanapky
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QRAES) 2 Minimalni pocet 10 ks od kazdého druhu
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B /verinove pate, bruschetta 75 K&/ kus
A 7
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LA Skvarkova pomazanka, kvaskovy chléeb 75 K& / kus
Prosciutto, focaccia 75 K& / kus
Losos gravlax, tramezzino 75 K& / kus
Pecené papriky, kozi syr, orechy 75 K& / kus

Spiz Caprese 75 K& / kus




Obédove menu - dvouchodove, trichodove

Predkrmy - vyber ze 2 pokrmu

/Vverinova pastika, ovocné pyré, bruschetta 100 g
Sunkova rolka s kfenem 100 g

Vitello tonnato s kapary a tunakovou mayo 100 g
Crilované musle svateho Jakuba, safranove pyré 120 g

Sezonni salat s pomerancovym dresinkem 100 g

Polévky

Hoveézi vyvar s jatrovymi knedlicky, nudlemi a zeleninou

Hraskovy krém s matou a creme fraiche

245 KC

295 KC

395 KC

455 KC

255 KC

295 KC

255 KC




Hlavni chod - muazete si Vybrat a7 2 pokrmy

Hovezi svickova na smetane, karlovarsky knedlik, brusinky, creme fraiche
Pecena krkovice, variace bramboroveho a karlovarskéeho knedliku,

peceneé bilé zeli

Konfitované kachni stehno, variace bramboroveho a karlovarského knedliku,
cervene zeli

Teleci filet mignon, foie gras, kaderavek, bramborovo lanyzove pyre,

pOrtsky jus

Morsky vik, hraskové pyré, cisarsky hrasek, beurre blanc

Vegetarianske chody

Peceny kvetak, kvetakove pyre s vanilkou, oriskové maslo

Peceny lilek s rajcaty a mozzarellou a Cerstvou bazalkou

755 KC

495 KC

855 KcC

1225 KC

755 KC

425 KC

395 KcC




Sladky coffee break @

Mini panna cotta

Mini tiramisu

Mini croissant s mascarpone a ovocem
Brownies s malinami a ofisky

Wafle s Cokoladou

Babovka

Cokoladova péna

Cerstvé ovoce

85 KC

95 KC

125 KC

85 KC

145 KC

95 KC

125 KC

145 KC




P Napojovy balicek ke coffee breaku
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PP AANS .. 2 Zakladni - 390 K¢ / osoba
17/ |1W\x /;,x'* Kava, Caj, voda (karafa), domaci limonada, 1slana a 1 sladka polozka z coffee breaku
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Premium - 590 K¢ / osoba

Kava, Caj, voda (karafa), domaci limonada, Birell, 2 slané a 1 sladka polozka z coffee breaku

Luxury - 690 K¢ / osoba

Kava, Caj, voda (karafa), domaci limonada, Coca Cola, Birell, 2 slané a 2 sladké polozky z coffee breaku
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Napo ovy balice



Nealkoholicky balice

Kava, ¢aj, voda (karafa), domaci limonada nebo ledovy ¢aj

3 hodinova cena 300 K& / osoba
5 hodinova cena 500 K¢ / osoba
Celodenni cena 800 K& / osoba

Kazda dalsi zapocata hodina 100 KC

Uctujeme skutecny pocet osob za kazdou zapocatou hodinu.
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Bronzovjr balice

Alkoholicke balicky

Uctujeme skutecny pocet osob v zapocaté hodiné.

Stf"ﬂorn}'f balice

il

Zlaty balice

Voda (karafa), kava, Caj, domaci limonada
Sumivé vino Prosecco Bosco dei Cermioli
Bilé vino Pinot Grigio Bosco dei Cermioli

Cervené vino Barbera d'Alba, Fradei

3 hodinova cena 590 K& / osoba
5 hodinova cena 975 K& / osoba
Celodenni cena 1450 K&/ osoba

Kazda dalsi zapocata hodina 195 KE

Voda (karafa), kava, Caj, domaci limonada,
Birell, Pilsner Urguell

Sumivé vino Prosecco 84, Andreola
Bilé vino Soave Classico, San Michele, Ca' Rugate

Cervené vino Primitivo Salento, Rivera

3 hodinovy balicek 690 K& / osoba
5 hodinovy balicek 1150 K& / osoba
Celodenni balicek 1 650 K& / osoba

Kazda dalsi zapocata hodina 230 K

Voda (karafa), kava, Caj, domaci limonada,
Birell, Pilsner Urquell

Sumiveé vino Prosecco Nino Franco, Brut
Bilé vino Gruner Veltliner Federspiel, Jager

Cervené vino Pinot Noir Musk Creek
(vino lvany a Pavla Tykacovych)

3 hodinovy balicek 800 K& / osoba
5 hodinowvy balic¢ek 1350 K& / osoba
Celodenni balicek 1850 K¢ / osoba

Kazda dalsi zapocata hodina 270 K&



Michane nz'lpoj ¢

Nealkoholicke napoje
Virgin Mojito
Hugo Spritz
Crodino Spritz
Alkoholicke napoje

Mojito

Cuba Libre
Purple Spritz
Aperol Spritz
Campari Spritz
Skinny Bitch

Gin Tonic

155 KC

155 KC

155 KC

220 KcC

240 KC

190 KC

190 KcC

190 KC

220 KC

220 KC




Nabidka vin (T

Sumiva vina a Champagne ; \ ;’f
/N
Prosecco Brut Bosco dei Cermioli 495 KC U
Prosecco Brut Rosé Bosco dei Cermioli 495 KCE
Prosecco Andreola 84 Brut 645 KC
Prosecco Nino Franco Rustico Brut 740 KC
Cremant du Jura Brut, Domaine Rolet 825 Kc
Champagne Esprit de Craie Extra Brut, Varnier — Fanniere 1785 KC
Champagne Jacquart Mosaigue Brut 1990 KC

Champagne Inspiration 1818, Billecart-Salmon 1950 KcC




/1 / /
Bila vina

//M»*’:". g‘: A Pinot Grigio delle Venezie DOC, Bosco dei Cermioli 365 Kc
I “ s T S\

i \'\“ \ /} Veltlinské zelené, Milan Sukal 370 K&

e - | Chardonnay Altkirch, Colterenzio 425 KC

Riesling Dr. Loosen 485 KC

Verdicchio di Matelica, Collestefano 495 K¢

Soave Classico, San Michele, Ca' Rugate 575 K¢

Sauvignon Merus, Tiefenbrunner 680 KC

Gavi di Gavi, Villa Sparina 710 KC

Sauvignon Blanc Attitude, Pascal Jolivet 765 KC

oV / /
Ruzova vina

Perrin, La Vieille Ferme Rosé 425 K

|| Rose, Castello di Verrazzano 560 K¢




~ / /
Cervena vina

Merlot, Bosco del Cermioli

Barbera d'Alba, Fradel

Cabernet Moravia, Milan Sukal

Primitivo Salento, Rivera

Chianti Classico Navigatore, Castello di Verrazzano
Primitivo Feline

Dolcetto d'Alba Brico Bastia, Conterno Fantino
Chianti Classico, Castello di Verrazzano

Pinot Noir Musk Creek (Vino Ivany a Pavla Tykacovych)
Barolo Monfalletto 2021, Cordero di Montezemolo

Brunello di Montalcino 2020, Lisini

345 KC

375 KC

465 KC

495 KC

495 KC

530 KcC

620 KC

680 KC

890 KC

2100 K¢

2200 K

£



A Velke formaty vin
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& o T Bilé vino: Pinot Grigio — Garganega, Terre Passer| 695 KC
‘ %% ::?Qn{;\;‘ ,i
17 [IN\f /‘ Cervené vino: Montepulciano d’Abruzzo, Terre Passer| 745 KC
v " "™ i 7
\ \\ 7} //\ i
s Champagne: André Heucq Héritage Blanc de Meunier 4 865 KC

Nealkoholicke vino a prosecco

erissimo Frizzante Bianco 545 K¢

Ceny jsou zlevnéené o 20 % oproti stalému vinnému listku.




Plzensky prazdroj 30 |
Plzensky prazdroj 50 |
Zichovec 20 |

Zichovec 50 |

Cepovane pivo

4 800 K

8 000 KcC

4 500 KcC

9 500 KC
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Korkovne - vino

Cena: 450 KC za lahev, maximalni pocet 20 lahvi

Korkovne - tvrdy alkohol

Cena: 2 000 KcC za lahev, maximalni pocet 3 lahve

/
Dortovne

V pripadé svatby bez poplatku

V pfipadé firemni nebo jiné akce: 2 000 K& / dort

Korkovne - sudove

50 I sud =6 000 K&/ max. 1 kus
30 | sud =3 000 K&/ max.1kus

V cené je zahrnuto zapujceni vyCepninho zafizeni a skla.

Korkovne - sweet bar

Jednotna cena - 10 000 K¢







Destilatove balicky

Kazdy balicek je urcen pro skupiny od 10 do 20 osob.
Mixology zazitek

Ochutnavka péti druhu destilatu - voda, rum, gin, whiskey, tequila, doplnéna o pribéhy,
historii a zajimavosti z jejich vyroby

1 450 K&/ osoba

Rumy sveta

Degustace ¢tyr vwbranych rumu s vwkladem o jejich puvodu,
vyrobé a pravidlech spravného degustovani.

1650 K&/ osoba




Destilatove balicky

Kazdy balicek je urcen pro skupiny od 10 do 20 osob.
Gin & Tonic zazitek

Degustace ¢tyfr druhu prémiového ginu v kombinaci
s toniky a limonadami.

1350 K& / osoba

Konaky a whiskey

Exkluzivni desgustace dvou konaku a dvou whiskey. Dozvite se, jak s témito destilaty
pracovat, jak je spravne servirovat a vychutnat si kazdy dousek.

2100 K& / osoba
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Vinne bah’éky

{ Kazdy balicek je urcen pro skupiny od 10 do 20 osob.

1 Cena zahrnuje vybér vina a sluzby profesionalniho someliéra po dobu dvou hodin.
Vinne Girod'Italia

Zazijte Italii se sklenkou v ruce — od sveziho Prosecca z Venetoa az po plna cervena vina z Puglie.
Sedm peclive vybranych vin vas provede napric ikonickymi vinarskymi oblastmi.

1550 K& / osoba

Slavne vinice Italie

Objevte legendarni italska vinarstvi — od aromatického Sauvignonu z Alto Adige po majestatni
Brunello z Toskanska. Sedm vin, ktera definuji svétovou vinarskou scenu.

1750 K& / osoba

Super toskanska vina

To nejlepsi z Toskanska v jedinem veceru. Pet exkluzivnich vin, v€etné legendarni Sassicaia,
Ktera patfi mezi nejuznavanegjsi na svete.

2 650 K& / osoba




OBLIK

RESORT

Radi pro vas vytvorime zazitek na miru, keery bude odrazet vase prani i predstavy.
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Kazdy detail ladime s peci, abyste si sviij den mohli uzic naplno a bez starosti.
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